PRIMEROS:

- HOMMUS, CREMA DE GARBANZOS ADEREZADA CON ACEITE DE SESAMO
Y ZUMO DE LIMON

- SA'LUK, PISTO DE BERENJENAS ASADAS CON TOMATE AJO Y
ZUMO DE LIMON

- DOLMEH, HOJAS DE PARRA RELLENAS DE ARROZ, QUESO FRESCO,
PEREJILY CEBOLLA

- ENSALADA DAYAJ, SELECCION DE LECHUGAS, POLLO, AGUACATE
TOMATE Y PASAS.
ADEREZADA CON SALSA DE MIEL Y MOSTAZA.

SEGUNDOS

- TAJINE DE TERNERA, TERNERA AROMATIZADA GUISADA CON CIRUELA
OREJONES Y ALMENDRAS.

- COUSCOUS DE VERDURAS, COUSCOUS CON VERDURAS DE TEMPORADA
EN sU JUGO.

- KETBAN DAYAJ, BROCHETAS DE POLLO MACERADO EN RAS EL HANOUT.

- SEFFA MADFOUNA, FIDEOS MARROQUIS AL VAPOR CON MANTEQUILLA
POLLO, CANELA Y AZUCAR GLASS.

8 90 €

EL MENU INCLUYE PAN Y BEBIDA, POSTRE O TE O CAFE.



